Antonio, Cristofaro, Ferrero & Vianna.




El futuro de la cerveza
desterritorializado.
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Durante décadas, la cerveza estuvo ligada a un territor i o
de produccidn fijo: una planta fabricaba, la logistica
trasladaba y los puntos de venta acercaban el pro duCto
al consumidor.

Hoy, la produccion se vuelve mas descentralizada: en
Argentina, el 75% de las cervecerias artesanalesvgn d e h
directamente al consumidor y 7 de cada 10 producen
menos de 10.000 litros mensuales. En Estados Unidos
existen 9.796 cervecerias craft, que representan el

13,3% del volumen del merca do .

08.

Esto permite imaginar un futuro de la cerveza
desterritorializado, donde ya no dependa de una
infraestructura fija, y puede producirse en cualquier
lugar segun el contextoy lanecgsjdad.
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SENALE

01. Student grows fuzzy fridge from
bacteria - 2026

02. Rick Owens tracksuits that
double as personal airconditioning -
2026

03. Nicolas designs HYVE beehive
to pollinate cities - 2026

04. UPSIDEFOODS: carne cultivada
a partir de células animales - 2025

11.

05. Alef Flying Car - 2026

06. Human refrigerator - 2026

07. Car moves upstairs, the garage
becomes part of the home - 2026
08. “The Future of Manufacturing
Might Be in Space 2025”

09. Opposite office - 2026

10. Indoor gardens -2026

The Future of Manufacturing
2

11. SAGA astronaut training habitat
-2025

12. Inflatable space habitats
introduced by Max Space - 2024
13. 3D-printed book turns its own
G-code into raised lettering - 2026
14. Archives Brooklyn Bridge Park -
2025

15.Unearthly Plumbing Required for
Plant Watering in Space - 2025

16. One-kilometre-wide solar farm
in space - 2025

12.

17.Indoor Vertical Food Farming -
2023

18.Pink timber room rises over
munich bike racks as urban lab
'zuhaus' - 2026

19.Autonomous flying umbrella -
2026

20. Geodesic spacecraft for leading
good lives in orbit - 2024

21. Interstellar Lab wins NASA
Deep Space Food - 2024

22. 3D-printed meat - 2024


https://www.dezeen.com/2026/07/23/audrey-levy-xero-cool-fridge/
https://www.dezeen.com/2026/06/30/rick-owens-adidas-inflatable-aircon-tracksuits/
https://www.designboom.com/design/nicolas-nielsen-self-driving-hyve-beehive-pollinate-cities/
https://upsidefoods.com/
https://www.designboom.com/technology/car-garage-home-residential-design-supercar-towers-miami/
https://www.dezeen.com/2026/07/27/human-refrigerator-sdrs-trusco-nakayama/
https://alef.aero/
https://www.dezeen.com/2026/06/05/of-a-indoor-gardens-chelsea-flower-show/
https://www.designboom.com/architecture/opposite-office-one-square-meter-treehouse-germany-weimar/
https://www.dezeen.com/2025/04/14/saga-flexhab-moon-training-facility-esa-dlr/
https://scopetrader.com/inflatable-space-habitats-introduced-by-max-space/?utm_source=chatgpt.com
https://www.designboom.com/design/3d-printed-book-manual-darius-ou-benson-chong/?utm_source=chatgpt.com
https://www.dezeen.com/2025/01/23/china-space-solar-farm-agenda/
https://science.nasa.gov/science-research/science-enabling-technology/unearthly-plumbing-required-for-plant-watering-in-space/?utm_source=chatgpt.com
https://www.plenty.ag/
https://www.designboom.com/architecture/pink-timber-room-munich-bike-racks-urban-lab-zuhaus-clemence-hoyer/
https://www.kinfolktech.org/exhibitions/dreaming-with-the-archives-brooklyn-bridge-park?utm_source=chatgpt.com
https://www.designboom.com/technology/autonomous-flying-umbrella-follows-users-rain-sunlight-i-build-stuff-01-13-2026/
https://interstellarlab.com/news/interstellar-lab-wins-nasa-deep-space-food-challenge-with-revolutionary-nucleus-system?utm_source=chatgpt.com
https://www.theguardian.com/world/2024/feb/11/spanish-startup-cocuus-pamplona-quest-3d-printed-meat-steak?utm_source=chatgpt.com
https://www.dezeen.com/2024/08/13/aurelia-institute-geodesic-space-craft-tesserae/

THEFUTUREOF
MANUFACTURING
MIGHT BEIN SPACE

La noticia presenta el crecimiento de la

f ab r Icacic’:n en el espacio, lo innovador esta en
que el lugar de produccion deja de ser
determinado por las condiciones terrestres,

se aprovechan las condiciones especificas de

olr o territorio —en este caso, el espacio— para
producir de una manera diferente.

18.

=NAL

SPACE-BASED
FERMENTATION OF WORT
WITHYEAST

El experimento trasladé mosto y levadura
al espacioyloscombin 6

en orbita para iniciar el proceso de
fermentacién, analizando posteriormente
como la microgravedad y la radiacién
afectan el comportamientode | a S
levaduras.

Esto plantea un futuro en el que la
produccién puede traslad ars €
juntoconlas personaso M ;' ¢ e-

DESTACADAS

14.



SENALES DESTACA

INDOOR VERTICAL FOOD ! ' il
FARMING f: B

Plenty desarrolla un modelo de
agricultura vertical indoor que
traslada la produccién de

15. aliMe ntos del campo a espacios
interiores controlados.

Esto plantea un futuro en el que la
granja deja de ser necesariamente

un territorio fijo y es capaz de |

jnst q larse en diferentes contextos
segun las necesidades del lugar.

DAS

INTERSTELLARLAB NUCLEUS

Es un sistema modular disenado para producir
alimentos en misiones espaciales de 12 r & a
duracion. Esto plantea un futuro en el que la
agricultura se convierte en una
infraestructura movil y adaptable, capaz d €
trasladarse junto con las personas hacia

nuevos territorios, incluso fuerade laTi € rFa,

16.



SAS

DE LA TENDENCIA

PORTABILIDAD

Funciones que antes no podian trasladarse junto al usuario ahor a
se convierten en soluciones portables, autonomas y capaces de
acompanarlo en sus actividades.

INFRAESTRUCTURA NOMADA

La infraestructura y los espacios abandonan la permanencia 'y
adquiere la capacidad de instalarse, desplazarse y volver a
configurarse segln la situacion y las necesidade s .

PRODUCCION UBICUA

La produccion se independiza de los sistemas convencionales
mediante tecnologias que permiten crear, cultivar o fabricar en
nuevos entornos.

18.
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El ritual se adaptara a
la microgravedad.

20.



FPRODUCTO

BREWPORT MK.101

Consiste en una microcerveceria portatilsui e t a
al cuerpo mediante un cinturdn, equipada con un
conducto directo a la boca que evita que el

liquido flote y permite el consumo en ausencia de
gravedad. Cada envase contiene losingredje nt e S
para su preparacion.

Se elimina la cerveceria fija tradicional,
descentralizando el proceso cerveceroha ¢ \ @
nuevos entornos espaciales.
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CONSUMI

Es autonomo y nomada:
lleva consigo lo necesario para desenvolverse y desplazarse en microgravedad.

Su alimentacion esta condicionada porla  microgravedad y la

optimizacion de recursos: ]
nutrientes condensados en formatos compactos.



En cualquier lu uier gravedad.



